La Cucinotta snc di Raso Maria & C.
Via delle fonderie is.432

Messina

SCHEDA TECNICA: OLIVE BIANCHE IN SALAMOIA ( secchiellino)

Identificazione del prodotto

OLIVE

Materie prime impiegate

Olive verdi intere “Nocellara dell’Etna”, acqua, sale, AGLIO, peperoncino, finocchietto.

Trattamenti termici

Confezionamento in PLT secchiello per alimenti

Controlli di qualita effettuati

HACCEP sull’intero processo di produzione e sul prodotto finito, nel rispetto del Regolamento
CE n.852/04

Shelf life

12 mesi data di confezionamento

Modalita di conservazione

Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo ’apertura conservare in luogo fresco e asciutto in
acqua e sale per circa 3 mesi.

Peso

Netto gr. 900 Sgocciolato gr.500

Formulazione lotto

Il lotto corrisponde alla data di confezionamento

Caratteristiche imballi

1 crt x 10 SECCHIELLI 4 crt x 6 strati / pallet 80X120h 105 cm
Mis. Cartone cm 35x48x15 h - Peso lordo collo 9,5 Kg

Codice EAN

8026574006363

Codice prodotto

OBSC2

Caratteristiche organolettiche

Odore e sapore propri caratteristici del prodotto

Raccolta Differenziata

Verificare le disposizioni del tuo Comune
Secchiello: Plastica PP /Coperchio: Plastica

PARAMETRI MICROBIOLOGICI - FISICI - CHIMICI

Carica batterica totale a 30°C 30 ufc/gr Muffe e lieviti Assenti
Coliformi fecali Assenti pH 4.3
E. Coli Assente Aw 0.890
Salmonella spp. Assente in 25/gr
Staphilococcus aureus Assente
VALORI NUTRIZIONALI
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
VALORI MEDI SU 100g
ENERGIA KJ 687
kcal 167
Grassi g17
di cui acidi grassi saturi g2.9
Carboidrati g2.9
di cui acidi zuccheri g0
Proteine g 1.2
Sale g 3.2




