
 

Fattorie di Nepi S.r.l. 

Latte, yogurt e formaggi di Capra e di Mucca 

C.F./P. IVA 10778651009 – Capitale Soc. € 40.000,00 i.v. N. Iscr. REA 1255252  

Fattorie di Nepi S.r.l.  
Sede Legale: 
Via S. Damaso, 22 – 00165 Roma 
Uffici:Via San Fabiano, 21  – 00165 Roma 
Tel. +39 06/39378109 – Fax +39 06/39386808 
Stabilimento: Via Locana 97  Roma 
 
 

 
 

SCHEDA TECNICA ARTICOLO 

Cod. 0799 – GRAN CORNUTO 

Codice EAN:  2326708000000 

Bollo CE: “IT 12 059 CE” 

UNITA’ DI FATTURAZIONE: kg. 

Ingredienti: Latte di capra, fermenti lattici, caglio caprino e sale.  

Origine del latte: Paesi UE 

Stagionatura: In cella frigorifera a temperatura ed umidità controllata per 60 giorni. 

Caratteristiche fisiche:. Forma cilindrica a scalzo dritto da circa 2,3 kg. Presenza di etichetta in carta per alimenti. 

Confezionamento: Trattato in superficie con preparato antimuffa Natamicina (E235),  Acido sorbico (E200) e Colorante E150d 

Shelf-life: 90 giorni 

Conservazione: In frigorifero a + 4°C, non a contatto con altri alimenti che potrebbero variarne le caratteristiche ed il sapore.  

Distribuzione: Catena del freddo quindi celle frigo e automezzi isotermici. Massima cura dell’aspetto igienico. 

Descrizione: Formaggio di latte di capra a media stagionatura. Si presenta con pasta color paglierino chiaro, compatta e 

leggermente occhiata. La maggiore stagionatura gli conferisce un sapore deciso ed intenso. 

Valori nutrizionali medi per 100 g 

Energia 1589kj/383kcal 

 

Grassi 31 g 

Di cui saturi 19 g 

Carboidrati          0,00 g 

Di cui zuccheri 0,00 g 

Proteine 26 g 

Sale         1,70 g 

Calcio 130%RDA* 1040 g 

* assunzione di riferimento di un adulto medio: 8400 kj /2.000 kcal 

Imballo: cassa da 2 pezzi 

Dimensione forma : diametro 19.5x6.5cm 

Dimensione cassa : 45x22x12 cm 

n. 7 cartoni per strato 

n. 10 strati 

Destinazione d’uso:  

alimento edibile per tutti, ad eccezione di soggetti intolleranti al latte e proteine del latte. Crosta non edibile. 

Caratteristiche microbiologiche: 

In conformità al Reg. CE 2073:05: 

Listeria monocytogenes: assente 

Stafilococchi coagulasi positiva < 100 ufc/g 

Escherichia coli < 100 ufc/g 
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