MANUALE DI GESTIONE magey
DELLA SICUREZZA ALIMENTARE

STP Rev. | Data Revisione
40451000 | 02 01.07.2025

SCHEDE TECNICHE PRODOTTO

Denominazione di vendita

COTTO STRAVECCHIONE

Denominazione legale

Prodotto a base di carne di suino cotta
con Parmigiano Reggiano

Descrizione prodotto

Realizzato con la Culatta fresca selezionata dai nostri esperti macellai. Il
profumo del Parmigiano Reggiano pervade la fetta, I'olfatto e il palato. Con il
Parmigiano Reggiano grattugiato fresco a mano al momento viene farcita la
coscia: questo fa si che la fetta nell'affettamento a volte si spacchi, ma &
garanzia della qualita del formaggio, che non & una crema o un semilavorato di
ben diversa qualita. Non vengono aggiunti altri aromi di formaggio. Prodotto
unico ed eccezionale, la Magri vanta anni di esperienza su questo prodotto, tra
i primi in Italia a inventare questa prelibatezza, che impreziosisce la tavola di
una vera specialita. Per le sue caratteristiche di lavorazione rientra nella
classificazione “Alta Qualita”. Paese di origine: UE

Ingredienti:

Coscia di suino, sale marino, fruttosio, Parmigiano Reggiano Dop 4% (LATTE,
sale, caglio), miele, antiossidante: E301, aromi naturali conservante: E250

Allergeni

CONTIENE LATTE
Reg. UE 1169/2011, Allegato |l

Temperature di conservazione
e di trasporto:

Conservare a una temperatura compresa tra 0°C e +4° C

Shelf life:

VITA RESIDUA MINIMA ALLA CONSEGNA PRESSO VS. MAGAZZINO:80 gg.
TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE: 120 giorni dalla data di
confezionamento in confezione integra. Il termine minimo di conservazione
viene espresso sull’etichetta del prodotto tramite la dicitura “DA CONSUMARSI
PREFERIBILMENTE ENTRO”

Modalita di utilizzo:

Il prodotto va consumato tal quale.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE DALL'APERTURA DELLA
CONFEZIONE: 10 giorni.

Chiudere e proteggere il prodotto dopo I'affettamento.

Formato di vendita:

PESO VARIABILE, 3,5 kg x2 ca.

Confezione sottovuoto, idonea al contatto con gli alimenti, conforme ai

Imballaggio: Reg. CE 1935/2004, Reg. 1245/2020, Reg. CE 10/2011 e successive
modifiche e integrazioni.
EAN 2256107
INFORMAZIONI Energia Grassi Carboidrati Proteine Sale
NUTRIZIONALI kJ 755/ 98¢ 19 229 459
Valori medi per 100g | kcal 181 di cui saturi di cui zuccheri
di prodotto 4349 02g
CBT E. Coli Listeria | Salmonella | Staph. Aureo
CARATTERISTICHE glucuronidasi positivo m.
MICROBIOLOGICHE <106 <100 Assente Assente <10*
Ufc/g in25¢g in25¢g in25¢g Ufclg
CARATTERISTICHE Prodotto sottoposto a regime di autocontrollo secondo i Reg. UE
IGIENICO SANITARIE 2021/382, 853/2004, conforme ai requisiti del Reg. CE 2073/2005.
ETICHETTATURA Etichettatura conforme al D. Lgs 109/92, Reg. UE 1169/2011
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