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R I S E R V A T O 

 

Nome Spec Citterio PROSCIUTTO COTTO GRANGUSTO CHEF   Codice Spec Citterio 49714 

Citterio Spec Title Prosciutto Cotto Scelto Citterio Spec code 
 

Fornitore / Supplied by :      Stabilimento produzione / Point of manufacture: 

Giuseppe Citterio Salumificio S.p.A.    Via Torino, 10 

Corso Europa, 206      41016 NOVI DI MODENA (Modena) 

20017 RHO (Milano)      Est. code: IT R4M8K CE 

Tel. nr. 0293516241      Azienda certificata IFS e BRC 

Fax. nr. 0293503839 
 

 

Unità per cartone:    1 

Units per carton 
 

 

Pezzatura:      8.2 kg (variabile) 

Average weight 
  

 

Condizioni di conservazione:   + 4°C 

Storage conditions 
 

 

Vita residua alla consegna:   80 gg  

Shelf-life at delivery 
 

 

Ingredienti:    carne di suino (86%), acqua, aromi naturali, fecola di patata, sale, 

Ingredients     (ascorbato di sodio), conservante (nitrito di sodio). 

    Origine carne: UE. 
 

 

Descrizione del prodotto 

Product description  
 

Aspetto: prosciutto cotto scelto, di forma ovale, confezionato sottovuoto in 

sacco alluminato riportante tutte le diciture cogenti e volontarie. 
 

Caratteristiche di processo: prosciutti cotti provenienti da cosce suine selezionate all’origine, 

accuratamente mondate e private del geretto, opportunamente 

aromatizzate, cotte a vapore, raffreddate ed infine confezionate 

sottovuoto. La lavorazione avviene con applicazione del sistema 

HACCP ed è conforme alla normativa vigente relativa alla fornitura 

di informazioni sugli alimenti ai consumatori (Reg. UE 1169/2011). 
 

Sapore:    caratteristico, delicatamente aromatizzato. 
 

Aroma:    delicato. 
 

Colore:    roseo. 
 

Consistenza:    compatto. 
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Nome Spec Citterio PROSCIUTTO COTTO GRANGUSTO CHEF   Codice Spec Citterio 49714 

Citterio Spec Title Prosciutto Cotto Scelto Citterio Spec code 

 
DATI NUTRIZIONALI 

Nutritional data 

 

 Valori nutrizionali medi per 100 g 

 

Energia 577 kJ - 138 kcal 

Grassi 6,0 g 

di cui acidi grassi saturi 2.0 g 

Carboidrati 3,0 g 

di cui zuccheri 0,7 g 

Proteine 18 g 

Sale 1,8 g 

 

INFORMAZIONE ALLERGENI 

Allergen Information 

 
 SI/NO 

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati NO 

Crostacei e prodotti a base di crostacei NO 

Pesce e prodotti a base di pesce NO 

Uova e prodotti a base di uova NO 

Arachidi e prodotti a base di arachidi NO 

Soia e prodotti a base di soia NO 

Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio) NO 

Frutta in guscio e prodotti derivati NO 

Sedano e prodotti a base di sedano NO 

Senape e prodotti a base di senape NO 

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo NO 

Lupino e prodotti a base di lupino NO 

Molluschi e prodotti a base di mollusco NO 

Anidride solforosa ( solo se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 

10 mg/l espressi come SO2) 
NO 

 

 

CARATTERISTICHE D’IMBALLO 

Outer packaging specifications 

 

Dimensioni cartone  378 x 258 x 301 mm 

 

 

CARATTERISTICHE DI TRASPORTO 

Transport specifications 

Refrigerato max+4°C 


